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LE FRANC

+336 23 55 89 63

Spécialités francaises au
coeur de Toulouse

DU LUNDI AU DIMANCHE :
9H00-22H00

Bienvenue au
restaurant Le Franc

Le Franc est un restaurant de spécialités francaises
situé prés de la place du marché de Wroclaw. Nous
proposons une cuisine francaise authentique,
préparée avec passion et savoir-faire.

Le restaurant dispose de trois espaces chaleureux et
accueillants, ainsi que de deux terrasses, dont une
terrasse sur le toit, idéale pour profiter dun moment
convivial. Le Franc est un lieu #instafriendly, pensé
pour allier plaisir des yeux et des papilles.

A PROPOS DU RESTAURANT —>

De la magie dans chaque saveur, du style dans
les petits détails - Le Franc : lart de la cuisine
moderne pour les gens modernes !
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Claire Moreau
Directrice du restaurant

Pourquoi sommes-nous
un restaurant special a
Toulouse ?

Vous serez accueillis chaleureusement par notre
équipe, attentive a chaque détail.

Notre carte met a 'honneur des produits fermiers de
saison, sans jamais restreindre le choix, que vous
soyez végétarien ou amateur de viande.

Godtez, et vous comprendrez.

CONSULTER NOTRE MENU —>

Recommandations
du chef

Notre chef

Nos chefs savent comment impressionner a chaque
plat et a chaque portion. Nous cuisinons pour nos
clients des mets qui suscitent l'émotion.

Pierre Lefevre
Chef exécutif & copropriétaire

Formé au Cordon Bleu Paris, Pierre
Lefevre a construit son parcours dans
des établissements de renom avant de
donner naissance au Franc.

Sa cuisine célébre le produit, le terroir et
la saison, avec une volonté constante de
sublimer les saveurs francaise.

UN JARRET BRAISE

Avis de nos clients
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Emma Johnson Michael Reynolds Daniel Scott Ethan Russell
Product Manager, Tech IT Consultant, Reynolds Small Business Owner ; Freelancer
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Parfait pour un diner en De passage a Toulouse pour le week-end,

Enfin une adresse qui fait
honneur a la ville rose !
|ldéalement situé dans le
centre historique, Le Franc
offre une parenthese
enchantée. Le design du site
m'avait déja séduite, mais

Une expérience
gastronomique de haut vol.
On sent la patte du Chef
Pierre Lefebvre dans chaque
assiette : c'est précis, créatif
et surtout tres généreux.
Mention spéciale pour la

amoureux. L'atmospheéere est
chic sans étre guindée. On a
testé le filet de boeuf rossini,
la cuisson était exactement
comme demandée. Petit
bémol sur 'attente pour le

nous sommes tombés sur ce restaurant par
hasard. Quelle chance ! Des spécialités
francaises revisitées avec finesse.
L'ambiance est feutrée, parfaite pour
discuter tranquillement. On repart avec le
ventre plein et le sourire aux levres.

: : CTILIE _ café, mais le sourire de _ Y,
I'ambiance reelle avec les selection de vins du Sud- 'équipe et la qualité du
murs en briques foraines et Ouest qui accompagne dessert nous ont vite fait
les lumiéres tamisées est parfaitement les plats. Un oublier ce détail. Je 4 h
encore plus incroyable. On a incontournable du quartier recommande vivement ! Sophia Wilson
adoré le jarret de porc, une Saint-Georges désormais. Sl EEEEE O
vraie tuerie ! _ V - * %k kK
-~ ~ 4 Visuel incroyable, autant sur le site que dans
Ve Olivia Bennett I'assiette ! Une expérience haut de gamme
David C Sarah Thompson @ Freelancer au coeur de la ville.
avi arter Digital Marketer, Thompson
@ Operations Lead, Carter Media * ok ko k - =
Enterprises * ok Kk k k La meilleure table du quartier
* kK ok Kk \ , I Le cadre est magnifique et 4 A
\ . une tres belle decouverte le filet de boeuf est une Mason Evans
La classe a la toulousaine. dans le centre. Raffine, calme merveille. Un sans-faute.” ——
Tout était parfait, de I'accueil et délicieux. | '
au dessert ! u Y, S ok ok kK
- Ambiance tamisée parfaite pour un date.
4 Cuisine raffinée et service aux petits soins.
e Jessi Noah Carter Je recommande a 100%.
essica Harper oo Critic
Sophia Brown Fashion Blogger \ v
l CEOQO, Brown Solutions ) & & & b ¢ * ok Kk k
LB 0 0 & . : Le top de la cuisine francgaise 4 h
L e : e RGNS GUIIEE, L= L= a Toulouse. Cadre élégant et Ethan Russell
Expéerience 5 etoiles. Service de boeuf est juste parfait. briques rouges, j'adore ! N
pro, cadre chic et saveurs Une adresse incontournable. ’ '
authentiques. Foncez ! \ * ok ok kK
- \_ ) Une pépite toulousaine. Les briques rouges,
le vin, les plats... Tout est réuni pour passer
une soirée d'exception.
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Actualites et evénements

Valentine’s Day a table : une soirée
placée sous le signe de 'amour et
de la gourmandise
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quitter la ville
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Nous contacter

Devis gratuit

Dégustation de vins :
un voyage en Languedoc sans

HORRAIRE
D’'OUVERTURE
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Banquets et diners de Noe€l :
célébrez les fetes dans une
ambiance chaleureuse et raffinée

©u 26.12.2025

CONTACT

contact@restaurant-lefranc.fr
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